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AFR Antico Forno della Romagna: il gruppo che si
propone come polo di riferimento del bakery surgelato

surgelato/

6 Ottobre 2020

AFR (Antico Forno della Romagna) ¢ il gruppo italiano nato a seguito
dell’acquisizione nel 2018 da parte di Orienta Partners e di un pool di investitori — tra
cui il FAI (Fondo Agroalimentare Italiano) e il fondo di Private Equity francese
Indigo Capital - di Antico Forno della Romagna, storica impresa del forlivese

meglio

nella

come

surgelata e, nel

2019, di Glaxi Pane, azienda veneta tra i principali operatori al mondo di panificati
surgelati per la ristorazione.
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La Nascita del Gruppo

AFR (Antico Forno delle Ro-
magna) & il nuovo gruppo ita-
liano nato dall'operazione di
acquisizione nel 2018, da parte
di Orienta Partners insieme ad
un gruppo di investitori, tra cui
il FAl (Fondo Agroalimentare
Italiano) e il fondo di Private
Equity francese Indigo Capital,
dellimpresa Antico Forno della
Romagna, meglio conosciu-
ta con il marchio Bassinil963,
realta storica forlivese specia-
lizzata nella panificazione sur-
gelata. E successivamente nel
2019 Glaxi Pane, azienda ve-
neta che rappresenta uno dei
principali operatori nel mondo
dei panificati surgelati per la ri-
storazione.

1l gruppo vanta pis di 20 min di
euro di fatturato, una capacita
produttiva di oltre 8.000.000
kg, piu di 250 referenze in as-

Antico Forno della Romagna S.r.l.

sortimento, 3 stabilimenti pro-
duttivi di oftre 8000 mq certi-
ficati IFS e BRC.

Da piccoli panifici a grande
Gruppo

Bassini 1963 azienda forlive-
se nata oltre mezzo secolo fa,
come piccolo panificio artigia-
nale di qualita, si & sviluppata
nel tempo grazie alla capacita
di innovarsi e di rispondere ai
trend di mercato. Un' azien-
da con un fatturato di circa Tl
milioni di euro che nel tempo
ha sempre garantito prodotti
lavorati artigianalmente, con
ingredienti genuini, selezionati
e certificati e una ricerca conti-
nua sia sul fronte delle ricette
che delle tecniche di prepara-
zione. Bassinil963 & il marchio
del gruppo, di riferimento per
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Antico Forno della Romagna si & arricchita quest'anno

di una nuova referenza
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gli operatori della GDO cono-
sciuto per i suoi pani Crudi,
Cotti, Precotti, il Pane allAcqua
realizzato con farine 100% ita-
liane senza sali e grassi o con
farine speciali e le Focacce sia
classiche che alla Pala romana.

Glaxi Pane, azienda padovana
familiare che per oltre 60 anni
ha portato avanti la qualita del
pane made in Italy. Dal forno
di paese a moderna realta pro-
duttiva industriale, senza ri-
nunciare ai valori fondamentali
dell'artigianalita e della bonta
degli ingredienti garantendo il
sapore e la genuinita del pane
di una volta e una qualita co-
stante e certificata. Con il mar-
chio Glaxi Pane, AFR, rafforza la
sua posizione nel canale Ho.Re.
Ca, come riferimento per i pro-
fessionisti della ristorazione e

del Food Service. Glaxi Pane
& pane per tramezzini, pane
hamburger, rifilati, carré, san-
dwich e moltissime altre spe-
cialita, tutte realizzate senza
aggiunta di conservanti, addi-
tivie OGM. E' il freddo il conser-
vante naturale utilizzato.

Le prospettive

Guardando al futuro, come
spiega Massimiliano Bassi,
AD del gruppo, AFR si propo-
ne come il primo polo Italiano
di riferimento nel settore bake-
ry surgelato a livello nazionale
e internazionale. Il gruppo ha
iniziato un percorso di svilup-
po, che lo vede impegnato in
importanti investimenti e sfi-
de, sul fronte del processodel
prodotto, della internaziona-
lizzazione e della formazione
del personale. A tal proposito
la filosofia dell'azienda & quella
del “non si puo innovare senza
investimenti sulle persone”.
Linserimento di nuove figu-
re manageriali e crescita del
personale attraverso la for-
mazione, la valorizzazione del
knowhow interno e delle ca-
pacita delle persone & un asset
fondamentale per AFR.
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‘anno di una
180% di acqua
pils digeribile rispetto ad una classica

La linea di prodotti Bassini 1963, realizzati et Antico F
nuova referenza: la Focaccia alla pala i,

lla Romagna, i &
dotto ad alta

rispetto alla farina, e a lunga lievitazions
pizza. La linea di focacce e focaccine comprende, oltre alla novita sul mercato, anche la Focaccia alla pala romana,
Focaccia alla pala romana con curcuma, la Romanina e la Romanina con Curcuma, in formati da 450 gr, con dimensioni

di 17x36 cm, confezionati in cartone contenente & pezzi, e in formato da 80 gr, in cartone da 20 pezzi.
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